Tarifs menvu

Wagon du Bonheur
Ton coeur est mien
Coup de coeur

L'unique a deux

Palette d’Amour

(Dinatoire)

Pour le meilleur et pour le pire

(All inclusive)

Aimer c’est partager

(Service bonne franquette chic))

5% de remise pour vos repas du lundi au jeudi

1 Nappes/serviettes tissu blanc ou de couleur

1 Couverts de style, un jeu

par plat.

1 Verrerie compléte " Sensation exalt "

vin, eau, champagne

1 Assiette porcelaine au choix

Saliere & poivriére
Plat servis sous cloche

Buffet de café DK Thé

Finalement il ne vous reste plus qu'a ... et encore que ... consultez nos options...

Réceptionner les clefs de votre salle
Mettre en place tables et chaises
Décoration des tables

Vin & champagne

Soft pour votre after

Glace paillette pour vos vins
Eaux minérales plates et gazeuses illimitées
Corbeille et pain de campagne

Et surtout profiter un max de votre soirée

50 a 79 invités 80 a 99 invités 100 & 149 invités + 150 invités
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sec 52€| |sse 51€| |4 50€ s3e 49€

avile oSN

Octobre

1 Matériel de cuisine et de remise en température.
1 Déplacement compris jusqu'a 50km

1 Equipe de service et de cuisine
jusqu'a 3h du matin

1 Méme responsable de Ada Z
1 Nettoyage des espaces de cuisine et
vin d'honneur au départ des équipes

1 Récupération du matériel aprés prestation

1 Verre PVC haut de gamme pour Votre l'after

et vasque de glacon
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Formule pour cocktail & vin d'honneur...cocktail dinatoire
ou repas debout .... A chacun ses envies

Suggestion de formules

10 canapés + soft

10 canapés + soft + 2 show cooking
+ 1 animation

10 canapés + soft + 2 show cooking
+ 2 animations

10 canapés + soft + 1 show cooking
+ 2 animations +1 barman

12 canapés + soft + 1 show cooking

12 canapés + soft + 1 show cooking
+ 1 animation

14 canapés + soft

14 canapés + soft + 1 show cooking
+ 1 animation + 1 barman

50 a 79 invités 80 a 99 invités | 100 a 149 invités + 150 invités
12,40 € 12,00 € 11,60 € 11,40 €
22,40 € 22,00 € 21,80 € 21,60 €
23,40 € 23,00 € 22,80 € 22,60 €
26,40 € 26,00 € 25,80 € 25,60 €
17,90 € 17,50 € 17,30 € 17,10 €
19,40 € 19,00 € 18,80 € 18,60 €
16,70 € 16,30 € 16,10 € 15,90 €
28,20 € 27,80 € 27,60 € 27,40 €

Nos formules ne vous conviennent pas, pour un oui ou pour un non... pas de probléme.
Ensemble nous trouverons la formule qui vous irait comme un gant. &\
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Ex1 : 8 canapés+soft+ 1show cooking
Ex2 : 16 canapés+soft+3show cooking

Toujours inclus dans nos formules de cocktail et de vin d'honneur
Tables de buffet et nappage tissu sur mesures
Petite décoration ou mise en scéne & votre image.
Verrerie PVC haut de gamme ou Verrerie verre sur simple demande
Serviettes cocktail, vasque Inox & Glacons, glace pilée illimitée
Service au buffet et passage plateau




Coté boissons avec ou sans alcool...

la féte n'en seras que plus folle
Soft " sans limite " Bar a cocktail*

Assortiments de jus de fruit : Pomme, Orange, Multi-fruits (Réalisé par un barman & la demande)
Soda : Coca Cola, Coca Cola light, Coca Cola zéro, . P ) .
1 Mojito (Rhum Havana,Citron vert, Menthe fraiche, Cassonade, Perrier)

Swepps agrumes, Swepps tonic, Limonade
Eaux minérales plates et gazeuses 1 Pinacolada (Rhum Trois riviéres, Jus ananas, Lait coco, Cassonade)

Un cocktail au choix parmi : Cosmopolitain ou Sangria 1 Caipirinha (Cachaca, Citron vert, Cassonade)
blanche ou Rosé fraise ou Rosé pamplemousse ou soupe + Ti Punch (Rhum Havana, Citron vert, Cassonade)
champenoise (Crément, Cointreau, Pulco, Curagao, Sirop Lors du cocktail 3.5€/personne en complément de votre after
sucre de canne) et service de vos alcools 5.50€/personne
Glacon et glace paillette &8
a la carte : 3.50€/personne ‘?. A

Bar a limonade NIl Solution pour vos vins*

libre-service tournant h e
(libre-service tournant) \"AN "avec ou sans limite "

e, . .
U Vous n'avez pas de solution pour vos vins

N\

22 Demandez notre carte on est la pour
vous aider
Inclus avec rafraichisseur, vasque, glace
pilée, verre & vins haut de gamme

hY o\
L lcool Mimites* Brouette a biére*
es alcools en illimites (lisser & disposition les invités se servent)
(Service compris avec Barman sans limite)
Pour le cocktail : Muscat, Whisky, Ricard, Pastis, Martini
blanc et rouge, Gin, Vodka, Glacons
Service jusqu'a la fin du Cockiail 4.50€/personne
Pour votre after : Whisky, Gin, Vodka, Get 27, Get 31,
Bailey's, Manzana, Créme de Rhum, Limancello, Soff,
Glacons, Glace pilée
Service jusqu'a 5h00 du matin - 6.50€/personne
“Liabus dalcool est dangereux pour la sanfé, & consommer avec modérafion, ef on peut vous y aider
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Coté " show cooking ", coté " animation "...
Laissez-vous tenter

P . : *Il.es " animations " bon | *Ani . B g
Réalisé par les invités eux méme, comme bon leur
Anlmuhon tape.nade semble, rechargé en continue par les équipes n!ma“.on ergerle
1 Tapenade olive noire 1 Comté 18 mois 1 Tomme de Yenne
1 Tapenade olive verte 1 Chévre cendré 1 Chaource

. 1
1 Tapenade tomate confite Pic and Croq 1+ Mont d'or s Livarot
. | 8 7 °
1 Caviar d'aubergine de Iegumes frals Pour accompagner Pain aux noix,
Pour accompagner Croutons, Fuselie, tacos, Concombre poivron choux fleur, tomates pain de campagne, pain aux céréales.
batonnet sésame . a ! Sleri b ! h Table haute, Ardoise&couteaux &
Table haute et mise en scéne cerise, radis, CorOH_esl celern branche, fromage mise en scéne décoration,
décoration, serviette cocktail champignons serviette cocktail
Sauces : Cocktail, Tartare, Mayonnaise, Aioli, Béarnaise
140€ sur une base de 80 personnes Environ 100 personnes 200.00€ 200€ sur une base de 80 personnes

Les " shows cooking " Réalisé devant les convives par un chef de cuisine

. . R l’ ° * L] L] hY
* Animation du Terroir Banc d ecu.llllle et %Iai_eau Animation face a la mer
1 Terrine de campagne de coquiliages frais \
1 Mousse de canard \\‘A
1 Rillette de poulet )
1 Rillette d’oie ; JT).X

Pour accompagner Croutons, Fuselie, tacos,
béatonnet sésame
Table haute et mise en scéne décoration, serviette
cocktail

140€ sur une base de 80 personnes
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Coté canapés, 43 possibilités...

A vous de composez

Les incontournables

artelettes s
T . : 1 Feuilles d'endive ail et fines herbes
1 Confiture de figue et dés de Serrano
magret de canard 1 Poulet aux épices : Feuilleté au parmesan
1 Foie gras échalote confite 1 Jambon braisé, fromage , Cake tomate basilic olive
1 Caviar d'aubergine et parmesan 1 Tomate cerise, mozzarella au pesto + Toast tapenade et anchois
1 Fondue de poireaux, 1 Melon Serrano 1 Toast magret séché Rossini
pétoncle aux parprika 1 Gambas chorizo

1 Toast Houmous aux radis rose

1 Confiture de cerise et chévre frais , Cakes au thon

Les irrésistibles Les Pains

1 Mini Corolle mousse chévre, 1 Blinis ceufs de saumon

1 Blinis ceufs mimosa au curry
1 Navette d'houmous
1 Homburger mousse canard
1 Bagel ail et fines herbes
1 Pain nordique créme citronnée,
saumon fumé
1 Pain nordique crabe sauce cocktail

1 Blinis foie gras chutney poire

1 Navette ail et fines herbes

ceuf de lumps.
1 Cookies aux olives
1 Muffin au thon
1 Madeleine chorizo
1 Cannelé Bordelais au foie gras
1 Wrap de poulet crudités
creme curry
1 Cannelloni Saint Moret
et saumon fumé
1 Champignon farci & la créme
de jambon

1 Velouté de courgette a la menthe
1 Gaspacho de tomate

1 Poivrons tricolores caramélisés

1 Tartare de saumon avocat
1 Mousse de chévre et dés de serrano
1 Tartare de tomates pommes granny smith
1 Mousse avocat crevette

1 Tartare trilogie de fomates

1 Mozzarella dans son état pur
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